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	Pengertian
	Persiapan buah  potong adalah suatu proses mempersiapakan bauh potong ( Pepaya,semangka, melon) sebelum dilakukan pendistribusian, sesuai dengan menu, standar porsi.

	Tujuan
	Tersedianya buah potong dengan teknik persiapan yang sesuai dengan standar porsi.

	Kebijakan
	1. Persiapan bahan makanan , pengolahan  dan distribusi makanan dilakukan menurut prosedur yang berlaku dan harus mengurangi resiko kontaminasi dan pembusukan makanan.

(Peraturan Direktur Nomor :189/27/Ply-2014 tentang kebijakan  Pelayan Gizi RSUD Solok )

2. Kebijakan Direktur RSUD Solok nomor 706/001/ TU-RS/ tahun 2014  tentang  Standar  Prosedur  Operasional  Rumah Sakit Umum Daerah Solok tahun 2014


	Prosedur
	1. Menu di pelajari oleh petugas persiapan buah

2. Buah yang di terima dari petugas logistik di cek sesuai dengan permintaan bahan makanan ke gudang logistik.

3. Buah di cuci bersih.

4. Buah di kupas dan di potong sesuai standar porsi  yang telah di tentukan.

5. Bungkus buah potong dengan plastic.

6. Hitung buah potong sesuai dengan jumlah pasien.

7. Simpan buah potong dalam wadah tertutup.

8. Buah didistribusikan.
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